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/utaten

Anleitung

1 Packung Vollkorn Butterkekse
/0 ml Baileys Chocolate Luxe
80 ml Schlagsahne

400 g weiBe Blockschokolade

Als ,Mantel"
50 g geriebene weiBe Schokolade

Die Sahne in einem Topf auf dem Herd erhitzen und
unter (sehr) schwacher Hitze die Blockschokolade
darin schmelzen lassen. In der Zwischenzeit die
Kekse sehr klein zerbroseln und mit dem Likor
vermengen. Nun die getrankten Krimel mit der
Schoko-Sahnemasse vermischen und ca. 30
Minuten kalt stellen.

Kleine Eier oder Kugeln formen, in der geraspelten
Schokolade wenden und bis zum Verzehr wieder
kalt stellen.



